
 



  

  



  

 

Vorspeisen 
Rinderkraftbrühe  8.9 
mit Griesnockerla1,c 
mit hausgemachtem Kaspressknödel a1,c,g             

+ 3.5 

 

 

Obazda  9.8 
mit Essiggurken, roten Zwiebeln und Brezn  

2, a1, g 

 

 

 
Weißwürste   10.3 
zwei Stück mit süßem Senf und Brezn a1, k  
auch als vegane Alternative von Greenforce 
(3 Stück) 

 
 

Bayerisches 
Brotzeitbrettl für zwei 

 17.4 

mit Pfefferbeißer, Fleischpflanzerl, Bergkäse 
& Speck, Obazda, Radieserl, Essiggurken, 
Butter und Landbrot 11 , a1, c, g, i, k 
 

 

Salate 
Kaspressknödel mit 
Rahmsauce  

 16.9 

auf bunter Salatmischung mit Kräuter-Senf 
Dressing und gerösteten Kürbiskernen 
a1,c,g,h,k 

 

Gegrillter Ziegenkäse   16.9 
auf bunter Salatmischung mit 
karamellisierten Nüssen (Erdnuss-, Walnuss-
, Kürbiskerne) und Granatapfelsplittern, 
dazu Limettendressing e,h3, g 

 

 

 
Salat mit gegrillten 
Hähnchenbruststreifen 

 16.9 

auf bunter Salatmischung, mit Kräuter-Senf 
Dressing und geröstetn Kürbiskernen a1,c,g,h,k 

 

  



  

 

Klassiker 
Currywurst  12.8 
mit unserer hausgemachten Sauce und 
Pommes Frites k 
Auch als vegane Alternative von Greenforce 2 

 

Schinkennudeln   13.8 
der Alte Simpl Klassiker mit Ei und 
Schinken. 
Auch als vegetarische und vegane Alternative von 
Greenforce 

 

Holzfällersteak  17.8 
Schweinenackensteak mit Bacon, 
hausgemachten Röstzwiebeln, Bratensauce 
und Pommes Frites 
 

Simpl Burger  17.8 
Fleckvieh Beef Patty mit Salat, Tomate, 
roten Zwiebeln hausgemachter Sauce und 
Pommes Frites 
mit Cheddar, Bacon, Guacamole, Jalapeños  
je +1.2 

statt Pommes mit Blumenkohl BBQ „Wings“ a1, f, k 
+ 6.8 
 

 

 
Hausgemachte 
Fleischpflanzerl  

 14.4 

mit Bratensauce und unserem 
hausgemachten Kartoffel-Gurkensalat a1,c 
 

Alm Schnitzel  18.9 
Hähnchenbrustschnitzel (natur) mit 
Rahmsauce und hausgemachten Spätzle a1, 

c, g, k 
Alternativ mit Allgäuer Kässpatzen +2.5 

 

Schnitzel Wiener Art  19.8 
vom Strohschwein in Butterschmalz 
ausgelassen mit Bratkartoffeln oder 
Pommes Frites und Preiselbeeren a1, c, g 
kleine Portion 15.4 

 

Ofenfrischer 
Schweinsbraten 

 19.8 

vom Strohschwein mit Dunkelbiersauce, 
Kartoffelknödel und Speck-Krautsalat a1, c, g, 11 
kleine Portion 15.4 

 

Beilagen 

Pommes Frites  5.8 
 

Bratkartoffeln  5.8 
 

Hausgemachter Knödel   5.8 
.

 

Hausgemachter Kartoffel-Gurken 
Salat 

 5.8 
 

Speck-Krautsalat  5.5 
  



  

Veggie & Vegan 
Hausgemachte 
Blumenkohl BBQ 
„Wings“  

 10.8 

Unser vegetarischer Favorit in knuspriger 
Panade mit BBQ Sauce a1, f, k 
mit Bratkartoffeln oder Beilagensalat  
+5.8 

 

Hausgemachte 
Allgäuer Kässpatzen  

 14.9 

mit Bergkäse und Röstzwiebeln a1, c, g 
mit Beilagensalat  
+5.8 

 
Greenforce Burger   17.8 
mit Tomatensalsa und Rucola dazu Pommes 
Frites a1 
zusätzlich mit Cheddar, Bacon, Guacamole, Jalapenos 
+ je 1.2 11, a1, c, k 
statt Pommes mit Blumenkohl BBQ „Wings“ a1, f, k 
+ 6.8 

 

Desserts 
Ofenfrischer 
Apfelstrudel  

 8.4 

serviert mit warmer Vanillesaucea1,c,g, 

 

 

 
Kaiserschmarrn zum 
Teilen aus dem Reindl 

 16.2 

hausgemacht mit karamellisierten Mandeln 
und Rosinen, dazu Apfelmus und 
Zwetschgenröster a1, c, g 
Bitte rechnet mit ca. 20 Minuten Zubereitungszeit  
(zu Stoßzeiten auch länger) 

 

Für die Kleinen 
Räuberteller  0.0 
zum Naschen bei den Großen 

 

Knödel oder Spätzle   5.8 
mit Soße a1, c, g 

 

Kinder Schnitzel  9.9 
mit Pommes Frites a1, c, g 

 

 
Hausgemachte Kinder 
Kässpatzen  

 8.4 

mit Bergkäse und Röstzwiebeln a1, c, g 

 

Eiskugel   2.4 
eine Kugel wahlweise Vanille, Schoko, 
Erdbeere g 

Bis 14 Jahre 



Bier 
 0.3l 0.5l 
Löwenbräu Hell vom Fass a3 4.0 5.2 
Löwenbräu Dunkel a3 - 5.2 
Löwenbräu Hell alkoholfrei a3 - 5.2 
Radler 2,3,a3 - 5.2 
Franziskaner Kellerbier  
vom Fass a3 

- 5.4 

   
Franziskaner Weißbier  
vom Fass a1,a3 

4,2 5.4 

Franziskaner Weißbier  
Dunkel a1,a3 

- 5.4 

Franziskaner Weißbier  
leicht a1,a3 

- 5.4 

Franziskaner Weißbier 
alkoholfreia1,a3 

- 5.4 

Russen 2,3,a1,a3 - 5.4 
   
Guinness vom Fass a3(0,4 l) - 5,5  
Becks a3 (0,33 l) - 4.8 
Bulmers Cider 1,3 - 5.7 
 

Löwenkranz 30.2 

10x 0,3l Perfekt zum Teilen und Anstoßen!  

 
Alkoholfrei 
 0,3l 0,5l 
Löwenbräu Hell alkoholfrei a3 4.2 5.2 
Franziskaner Weißbier 
alkoholfrei a1,a3 

- 5.2 

Haderner BIO Kellerbier 
alkoholfrei a3 

- 5.4 

Gösser Radler naturtrüb (0,33 l) - 4.4 
 
  0,2l 
Negroni alkoholfrei 1  11.2 
Entgeistert The Duke alkoholfrei 2,4  13.8 
Undone Spritz alkoholfrei (0,4l) 2  9.6 

Aperitif XXL 
  0.4l 
Aperol Spritz 1  9.2 
Der Klassiker aus Italien mit einer 
unverkennbaren Farbe und dem frischen, 
bittersüßen Geschmack. 
   
Simpl Spritz mit Zirberol  9.6 
Mit dem natürlichen Geschmack unserer 
Wälder, und rot-violetten Saft von frischen 
Zirbenzapfen. 
   
Monaco Spritz 1,10  9.6 
La Duchessa, ein Aperativo Bavarese aus der 
The Duke Destillerie 
   
Undone Spritz alkoholfrei 2  9.6 
Schöne Aromen von Enzian, Zimt und 
Bitterorange, ein langer Abgang mit 
Bitterkeit. 
   
Campari Orange 1  8.2 
Campari Soda 1  8.2 
   
  0.2l 
Negroni 1  11.2 
Wermut (0,1l) 
Noilly Prat/weiß oder Punt e Mes/rot 

6.2 

 

Longdrinks 
  0,4l 
Lions Wodka Red Bull 1,3,9,12  12,8 
Lions Wodka Soda, Orange, 
Lemon oder Tonic 3,10 

 11.8 

The Duke Munich Mule 3,10  11.8 
Lions Moscow Mule 3,10  11.8 
Havanna Cuba Libre 1,2,3,7,9  11.8 
Whisky Cola 1,2,3,7,9  11.8 
Lillet Coco Berry von Red Bull 
1,3,9,12 

 
12.8 

The Duke – Bartender Edition BIO  11.8 
Granit Gin – Dry GIN BIO  14.8 

 



  

Weine 
 0,2l 0,5l 
Weinschorle 5.1 9.8 
 

 0,1l 0,2l 
Georg Meier, 2023/24 Riesling 
trocken -Bioland-m 

3.9 7.4 

saftige Früchte - Ananas und Apfel. 
Wirkt leicht, der klassische Pfälzer 
Riesling. 
 
B.Koch Petit Noir 2021/22 m 4.8 8.4 
Cuvée, samtig saftig mit dem 
Geruch nach Brombeeren und 
schwarzer Johannisbeere, gepaart 
mit dunkler Schokolade und einem 
Hauch von schwarzem Pfeffer in 
tiefroter purpurner Farbe. 
 
Drusian Gujot Prosecco 
Spumante di Valdobiadene 
DOCm 

3.9 7.4 

Trockenes Prosecco Cuvée aus 
Venetien. Fruchtiges Bouquet von 
Birne, Apfel und weißen Blüten.  
 
Weitere Weine findest du in unserer Weinkarte 

 

Schnaps 
  2cl 
Averna  3.8 
Ramazotti  3.8 
Grappa  4.6 
Lion´s Munich Bartender Vodka BIO  3.8 
Jägermeister  3.8 
Sambuca Molinari  3.8 
1800 Tequila reposado/blanco  5.4 
Liquid Cocaine 9  4.9 
Berliner Luft  3.8 
The Duke – Münchner Kümmel BIO  4.6 
 

Schnaps vom Hödelhof 
Klassiker je 4.4   

Obsler, Williams, Bären Zwetschke, Haselnussgeist (2cl) 
 

Aus’m Holzfassl je 5.4   

Williams, Kirsche, Haselnuss, Zirbe, Alter Apfel (2cl) 

Alkoholfrei 
 0,2l 0,5l 
Tafel Wasser Sprudel 2.8 3.9 
Tafel Wasser Karaffe (1l)  6.2 
   
Gerolsteiner 0,25l 
Naturell / Sprudel Flasche  

- 3.5 

Gerolsteiner 0,75l 
Naturell / Sprudel Flasche 

- 6.7 

 
Schorle 3.6 5.2 
Naturtrüber Apfel, Orange, 
Rhabarber3, Ananas, Grapefruit, 
Johannisbeere3, Maracuja, Mango 
 

Afri Cola 1,2,3,7,9 3.4 4.9 
Afri Cola light Flasche 1,7,8,9 3.8 - 
Bluna Zitronenlimo 2,3 3.4 4.9 
Bluna Orangenlimo 1,2,3 3.4 4.9 
Bluna Cola Mix 1,2,3,9 3.4 4.9 
Almdudler Flasche (0,35 l) - 4.2 
 

Thomas Henry (0,2l)  3,90 
Bitter Lemon 3,10 / Tonic Water 3,10 / 
Ginger Ale 1,3 

  

 
Red Bull (0,25l)  5,40 
Classic / Sugarfree / White Edition / 
Red Edition 

  

 

Heißgetränke 
Bio-Tee von Sourcer  3.8 
Darjeeling (schwarz), Sencha (grün), Kräuter-
Gewürz- Tee, Zitrone-Ingwer, Rooibos 
Vanille, Pfefferminz, Früchte Blaubeer-
Holunder,Kamille-Verbenen 

 

 

Espresso 9  2.8 
Espresso Doppio 9  3.9 
Americano/ Caffe crema  3,9 
Milchkaffee 9, g  4.2 
Cappuccino 9, g  3.8 
Latte Macchiato 9, g  4.1 
Kakao mit Rum/Baileys g  7.9 
Heißer Kakao g  3.6 
Heiße Milch mit Honig g  3.6 
Heiße Zitrone mit Honig g  4.6 
Heiße Inge   4.6 
Chai Latte  4.8 
Goldene Milch  4.8 

  



 

 

 

 


